
Menü 1 Menü 2
Vollkost Vegetarisch

Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe

Täglich

zur

Auswahl: Dessert Dessert

Grießsuppe Grießsuppe

Brot,

vom Brötchen
Pudding Pudding

Steinpilzcremesuppe Steinpilzcremesuppe

Wurst,

bis Käse,
Kompott Kompott

Brokkolicremesuppe Brokkolicremesuppe

Butter,

Margarine,
Dessert Dessert

Karottencremesuppe Karottencremesuppe

Marmelade,

Honig,
Frisches Obst Frisches Obst

Kohlrabicremesuppe Kohlrabicremesuppe

Kaffee,

Tee,

heiße Milch Fruchtjoghurt Fruchtjoghurt

Grießklößchensuppe Grießklößchensuppe

Quark

Joghurt
Eis Eis
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Früh- 
stück

Oberländer mit Speckbohnen und 
Salzkartoffeln

Vegetarischer Bratling mit Salzkartoffeln 
und Salat

Mittagessen

Fleischloses Steak mit Paprikasauce, 
Reis und Salat

Vegetarisches Ragout in 
Champignonrahm, Rösti und Salat

Abendessen

Spinat mit Salzkartoffeln und Ei

26.11.2023

20.11.2023

KW 47

Hähnchenbrust in Paprikasauce mit 
Nudeln und Salat

Siedfleisch mit Meerrettichsauce, 
Salzkartoffeln und Rote Beete

Schweinegeschnetzeltes in 
Champignonrahm mit Rösti und Salat
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Bunter Wurstaufschnitt

Milchreis mit Kompott

D
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Penne mit Tomatensauce und Salat
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Fischfilet in Schnittlauchrahm mit Reis 
und Salat

Angaben zu enthaltenen 
Allergenen und 

Zusatzstoffen entnehmen 
Sie bitte den täglichen 

Listen

 Kurzfristige Änderungen 
sind möglich
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Gefüllter Braten mit Knöpflespätzle und 
Salat

Gefüllter Zucchini mit Salzkartoffeln und 
Salat

Gemüsestrudel mit Schnittlauchrahm, 
Salzkartoffeln und Salat

Schinkennudeln mit Ei, Tomatensauce 
und Salat

Dreierlei Schinkenauswahl

Grillwurst im Semmel

Salzkartoffeln mit Kräuterquark

Bauernsülze

Überbackene Briegel

Speiseplan

Seniorenheim 
St. Anna


